Rebarbara krém leves

Hozzavaldk:
e 5 szal rebarbara
o 1lviz

e Orolt fahéj izlés szerint

e | evOkanal Mester vanilia puding
e 3 evOkanal tejfol

200ml tejszin

o 2 teas kandl Mester négyszeres édesitd
¢ vanilia rad( Vanilia por)
e csipet s

Elkészitése:

A rebarbarat megtisztitjuk, 2 -3cm-es darabokra vagjuk, felontjiik a vizzel, fiisszerezziik,
puhara fézziikk majd bot mixerrel pépesitjiikk . A tejfolt vanilia pudingot tejszint
Osszekeverjiik, majd (hékiegyenlitést végziink ) a forro levesbdl tesziink a masszahoz ,majd
az egész habarast a leveshez ontjiik, felforraljuk és vizzel beallitjuk a megfelel stiriséget.
Hitve talaljuk.



